DR Mot

Au fil des quatre saisons...

Menu Gourmet
Prix du menu : 46,00 Euros

Ce menu est servi pour tous les convives de la table

1¢r entrée
Meédaillon de Foie gras de Canard Maison au Naturel

2¢me entrée
La Brochette de Noix de St-Jacques
poélée sur une julienne de légumes

ook

Plat principal

Filet de beeuf grillé au feu de bois, sauce Porto
ou
Poisson Noble, selon l'arrivage, poché, sauce Tandoori

Le plat principal est accompagné d’une préparation a base de pommes de terre
ainsi que de légumes de saison

4%

Plateau de fromages ou
Dessert Maison, au choix dans la carte

HAAX

Bon appetit !

Tous nos plats et desserts ainsi que notre pain sont élaborés sur place par le chef.

Il est important de bien nous préciser a la commande
toute intolérance ou allergie alimentaire.
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