NOM :

Date du repas : MIDI SOIR
Nombre de personnes : adultes et enfants
Evénement :

Menu Formule a 43,00 Euros par personne
a partir de 14 personnes adultes, non servie le dimanche.
Une entrée, un plat, fromages et dessert
(Apéritif, vins, et café compris)
Tous nos plats, ainsi que nos patisseries et notre pain, sont de fabrication maison.
Un menu unique doit étre établi pour I’ensemble des convives
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Kir vin blanc et 3 canapés chauds (ou ricard ou jus de fruit)
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Entree
Cassolette de la mer sauce armoricaine
(poisson, crevettes...en fonction du marché)
Ou
Aumbniere de poisson du marché, nage de beurre blanc a la ciboulette
(Cuit a I'étouffée sur une fondue de poireaux dans la feuille de brick)

*kkk
Plat principal
Gigot d'agneau roti, jus a la sauge
Ou
Jambonnette de pintade aux trompettes, sauce au cidre fermier

Le plat principal est accompagné d’une préparation a base de pommes de terre
ainsi que de légumes de saison
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Fromage
Assiette de 3 Fromages affinés, Salade
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Dessert

- Gateau Convoitise chocolat praliné
Ou
Caprice des Tles
Ou
Succes vanille noisette
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Cafe et Mignardises
*k*k*k
Notre sélection de vins, blanc et rouge (ou rosé éventuellement)
Bouteilles d'eau plate Plancoét
Il est important de bien nous signaler toute allergie alimentaire ou intolérance lors de vos choix.
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